
Презентация

КОМПЛЕКСНОЕ ОСНАЩЕНИЕ 
ПРЕДПРИЯТИЙ ОБЩЕСТВЕННОГО 
ПИТАНИЯ И ТОРГОВЛИ



Мы предлагаем широкий ассортимент 
товаров и услуг в разных ценовых категориях, 
отталкиваясь от потребностей бизнеса для 
уменьшения срока окупаемости инвестиций 
и бесперебойной работы предприятия

НАША ЦЕЛЬ
02

ОПТИМИЗАЦИЯ
РАСХОДОВ ЗАКАЗЧИКА  
на развитие  бизнеса
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Наша цель О проекте

Prime Trade

Инновационный проект на рынке 
РБ в сфере поставки товаров и 
услуг для предприятий 
общественного питания и торговли 
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видов товара в 
ассортименте

товаров на 
складах в РФ 

6 0  0 0 0 + 5 0  0 0 0 + 3 0 0 +

В ЦИФРАХ
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Информация 
о компании

2 + 1 0

Наша цель О проекте

брендов с 
мировым именем 

дней на поставку поставщик проблем



Мы не боимся менять 
этот мир к лучшему, 
используя 
современные 
методы работы
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НАШИ ЦЕННОСТИ

Наша цель О проекте Ценности

Выполняем взятые на 
себя обязательства и 
несем ответственность 
за результат 

Находим оптимальные 
решения и делимся 
эффективностью с 
нашими клиентами 

Стремимся вложить 
все свои знания в 
работу и превзойти 
ожидания заказчика 
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Мы не работаем от внутреннего 
склада, потому что он обязывает 
продавать то, что нужно продать 
компании, но не то, что нужно 
купить клиенту.

Думаем на 2 шага вперед, сокращая 
будущие издержки путем поставки 
качественного оборудования и 
организации маркетинговой 
кампании для повышения лояльности 
и роста продаж 

Prime trade:  
Позиция на рынке

Наша цель О проекте Ценности Позиция

Современный менеджмент и подход 
к организации работы с клиентом. Мы 
умеем слушать и слышать.

Помогаем бизнесу стать прибыльным 
избегая банальных ошибок.
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найдет поддержку 
техничесого 
специалиста

получит рекомендации 
по организации работы

Технолог1 Ресторатор2

Наш клиент требователен к качеству товара и 
предоставляемых услуг.  

Это рациональный профессионал, который умеет считать 
издержки и сроки окупаемости бизнеса, готовый сэкономить 
свое время, доверив нам организацию его будущего бизнеса

Наш клиент 08

Наша цель О проектеЦенности Позиция О клиенте

получит оптимальное 
решение

шеф-повар3
получит бесперебойно 
работающий и 
прибыльный бизнес

Собственник4



ПО
ЧЕ
МУ

Мы входим в состав 
группы компаний ведущих 
поставщиков 
оборудования на 
территории СНГ и можем 
предоставить вам на 
выбор более 300 брендов

09

PR
IM

E T
RA

DE
?

Мы предлагаем разные 
форматы ценового 
предложения. Если для 
вас важно сэкономить 
время и не допустить 
банальных ошибок на 
старте – мы вам поможем. 
Если для вас важна только 
цена – мы вам ее дадим

В отличие от 
собственного склада 
мы предпочли 
работать по системе 
Amazon. Что это 
значит? 

Мы подбираем товар 
для ваших 
потребностей с 
учетом статистики по 
рекламациям и 
пользуемся складами 
наших партнеров.  

В итоге, вы получаете 
продукт, который вам 
действительно 
подходит, а не тот, в 
котором заморожены 
оборотные средства

Мы предлагаем 
дополнительные 
услуги: маркетинговая 
поддержка, 
пусконалодчные 
работы, 
постгарантийное 
обслуживание, 
ремонт, 
проектирование, 
обучение персонала 
работе на 
оборудовании, аудит 
действующей кухни

Широкий ассортимент

Гибкая ценовая политика

Наличие на складах

Комплексный подход



Оборудование бывшее в употреблении попадает на завод и восстанавливается по запатентованной 
технологии Fullgrade™  
Технология Fullgrade™ – это уникальная технология, при которой все технологически сложное и 
дорогостоящее оборудование для сегмента HoReCa и Retail, попадая на завод Alternova, проходит цикл 
профессиональных этапов восстановления.  

Каждый этап сам по себе уникален и представляет совокупность сложных технологических процессов, 
что дает возможность при соблюдении всех правил и норм, выпускать на рынок оборудование с 
высокими качественными характеристиками.  
Мы предлагаем новый продукт, а именно восстанолвенное оборудование по запатентованной нами 

технологии Fullgrade™.
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Prime Trade является эксклюзивным дилером самого крупного завода в 
СНГ по восстановлению технологического оборудования – Alternova

Уникальное предложение
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Fullgrade™

каждый мастер имеет 
сертификацию от ведущих 
заводов производителей

для идеальной очистки 
оборудования от жира и 
грязи используются лучшей 
паротехнологии и моечное 
оборудование Karcher

если нужно заменить 
запчасть – никогда не 
ставится чужая, все детали 
заказываются строго у 
производителя 

ЭТАПЫ восстановления оборудования

1 2 3

 Alternova проверяет 
каждый узел и агрегат на 
стенде, 
специализированном 
именно для них

4
для эффективной покраски и 
просушки оборудование 
изолируется от пыли в 
профессиональных камерах, где 
поддерживается необходимый 
температурный режим

5 6
перед продажей все 
работы строго проверяются 
руководящим механиком с 
опытом более 20 лет



6 мес
ГАРАНТИЯ

ГОТОВЫЙ ПРОДУКТ
Приобретая восстановленное 

оборудование Alternova Fullgrade™, 

вы получаете готовый к работе 

продукт, не уступающий по своим 

техническим и внешним 

характеристикам новому 

оборудованию по выгодной цене и 

гарантией завода от 6 месяцев. Очень 

часто модели 5-летней давности дают 

фору современным версиям.
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2 0 2 0
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Мы помогаем с разработкой 
фирменного стиля: нейминга, 
логотипа, вывесок, меню и других 
атрибутов брендбука.  

Мы можем выстроить стратегию и 
рекламную кампанию по 
продвижению бренда на рынке.  

Настраиваем рекламу в поисковых 
системах, запускаем медийную 
рекламу, реклама YouTube и в 
социальных сетях.  

Пошив формы для персонала, 
ресторанного текстиля и штор.  

Разработка сайтов

Поможем составить 
технологический проект, 
расстановку оборудования 
согласно санитарным 
нормам, вывод 
коммуникаций.  

Согласование проекта с 
санстанцией.  

3D-визуализация проекта

Мы доставим и подключим ко 
всем коммуникациям все 
оборудование, которое вы у 
нас приобретете нашей 
инженерной службой 

ВСЕ НАШИ УСЛУГИ

1 2 3Маркетинговые услуги ПРОЕКТИРОВАНИЕ Пусконаладночные работы
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Отремонтируем и 
проведем плановое 
обслуживание техники в 
удобные для вас сроки с 
возможностью выезда по 
всей РБ

При продаже сложно-
технического оборудования 
важно обучить персонал 
правильно на нем работать, 
чтобы увеличить КПД кухни и 
использовать все современные 
методы автоматизации для 
уменьшения издержек

Мы можем оценить работу 
вашей кухни по основным 
показателям и помочь 
уменьшить издержки, 
повысить 
производительность и 
улучшить качество 
конечного продукта

ВСЕ НАШИ УСЛУГИ

64 Постгарантийное и сервисное 

обслуживание 5 Обучение персонала Аудит действующей кухни



Характеристика/Класс Г В Б А
Оно работает? + + + +
Необходимый набор функций + + + +
Удобная панель управления - + + +
Технологическое удобство - ± + +
Надежность - ± + +
Бесперебойность - ± + +
Высокое качество сборки и комплектующих - ± + +
Высокая цена на вторичном рынке - - + +
Снижение риска получения травм - - + +
Скорость реагирования на рекламацию - - + +
Оптимизация производственных затрат - - + +
Высокое качество конечного продукта - - + +
Экономия электроэнергии - - + +
Высокая производительность - - + +
Возможность синхронизации и удаленного управления - - ± +
Красивый внешний вид оборудования - - ± +
Защита от некоторых внешних воздействий - - ± +
Поддержка клиента от завода - - - +
Оборудованиие класса Michelin - - - +
Инновационные технологии - - - +
Идеальная технология обработки - - - +Ср
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next
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РЕСТОРАН Бюджетно Цена Оптимально Цена Оптимальный Плюс Цена ПРЕМИУМ Цена

Пароконвектомат 10 
ур

EKSI ESL 101GD Г 5850,1 Vortmax TEP-10W/ 
UNOX XEVC-1011-E1R

В 11015,7 Rational CM 101 (восст.) Б 16540 Rational SCC 101 A 40000,7

Стол холодильный Polair TM2-G Г 2077,8 Hicold GN 11/TN (восст.) В 1764,2 Hicold GN 11/TN Б 2099,65
Coldline  

TA13/1MQX A 4970,3

Стол морозильный Polair TB2GN-G Г 2073,3 Hicold GN 11/BT(восст.) В 1583,9 Hicold GN 11/BT Б 2442,65
Coldline  

 TA13/1BX A 6507,3

Холодильник столбик Polair CM107-S Г 1662,5 Italfrost OPTIMAL S700   В 1765,7 Liebherr GKv 6410 (восст.) Б 2358,1 Coldline A70/1M A 5821,2

Морозильник столбик Polair CB107-S Г 2309,7 Italfrost  S700 M В 2470,6 LIEBHERR GGv 5860(восст.) Б 3210,7 Coldline A70/1B A 6797,1

Жарочная 
поверхность

Hurakan HKN-
PSL730

Г 285,7 TATRA TPG 7050 S В 1055,1 Vortmax FS E74f A Б 2615,3 Angelo Po 1G1FT4E A 7915,2

Индукционная плита 
2-х

Hurakan HKN-
ICF70D2V

Г 948,3 INDOKOR IN7000 D В 1125,2 ТЕХНО-ТТ ИПП-210134 Б 3083,5 Angelo Po 0G0VT1I A 12220,4

Фритюр Hurakan HKN-
FT44N

Г 405,8 Fimar FR/4+4 В 694,3 Vortmax F2 Е R5 tap Б 1073,8 Kogast EF-T40/2 A 4250,7

Посудомоечная 
машина купол

ЧувашТоргТехника 
МПК-700К-01

Г 4597,5 Empero EMP.1000 В 5775,9 Kuppersbusch MEIKO DV 80.2 
(восст.)

Б 6937,9 Winterhalter PT-M A 23075,5

ИТОГО Г 20210,7 В 27250,6 Б 40361,6 A 111558,4

Сравнение: СРЕДНИЕ ЧЕКИ



ПИЦЦЕРИЯ Бюджетно Цена Оптимально Цена Оптимальный Плюс Цена ПРЕМИУМ Цена

Стол саладетта 
гранит

Polair TM3pizza-G Г 3523,4 Hicold PZ3-111/GN В 4252,5 Coldline TZ17/1M-710 Б 10562,1 Desmon GPZ165-
ETL

A 28930,2

Пицца-печь 2 пода
GRILL MASTER 

ППЭ/2 Г 3025,7 WLBake Basic 44M В 3367,5 CUPPONE Tiziano TZ430/2M Б 4695,5
CUPPONE 
ML435/2 A 16790,3

Тестоделитель EKSI EFK-30 Г 10720,2 WLBake MHD SA 20 В 14253,6 SOTTORIVA SP AR 22 V3 Б 24583,6
BONGARD 

DIVIMACH 10-20 
AGP

A 44579,4

Пресс для пиццы
GRILL MASTER 

Ф2ПЦЭ Г 2486,2 Pizza Group PF-33 (восст.) В 4200,1 APACH APRESS33 Б 6429,7
CUPPONE PZF/

30DS A 9478,4

Ларь морозильный СНЕЖ МЛК-350 Г 679,4 Italfrost CF300S В 957,2 Tefcold FR305-I Б 1376,5 LIEBHERR GTL 
3005

A 1560,5

Холодильник для 
напитков Polair DB107-S Г 1860,9 Frigorex FV500 (восст.) В 1450,2

Italfrost  UC400  
Б 2020,1

Coldline 
A70/1NEV A 5397,2

Шкаф холодильный Polair CM107-S Г 1662,5
  Italfrost OPTIMAL S700 

M В 2470,6 Liebherr GKv 6410 (восст.) Б 2984,1 Coldline A70/1NE A 4690,5

Тестомес 80 кг Чувашторгтехника 
ТМС-120НН-2П

Г 8735,6 WLBake SPM 80 В 17013,4 Diosna SP 80 (восст.) Б 19321,3 SOTTORIVA TWIST 
80

A 32251,1

ИТОГО Г 32693,9 В 47965,1 Б 71972,9 A 143677,6

Сравнение: СРЕДНИЕ ЧЕКИ
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Сравнение: СРЕДНИЕ ЧЕКИ
ПЕКАРНЯ Бюджетно Цена Оптимально Цена Оптимальный Плюс Цена ПРЕМИУМ Цена

Печь подовая с 
функцией пара  APACH AML6 - 3 Г 9389,5 SINMAG SK2-P933G В 29112,2 WLBake 3D.2T4060 Б 36920,2

WIESHEU EBO 128 
M EXCLUSIVE - 3 A 50397,1

Камера расстоечная Hurakan HKN-
XLT196M

Г 1042,3 SINMAG SM-32S В 4850,1 Coldline A90/1FH Б 14936,5
APACH BAKERY 

LINE AR 
FLP60801P

A 16702,2

Шкаф морозильный Polair CB107-S Г 2309,7 Italfrost  S700   В 1765,7 LIEBHERR GGv 5860(восст.) Б 3210,7 Coldline A70/1B A 6797,1

Шкаф холодильный Polair CM107-S Г 1662,5
Italfrost OPTIMAL S700 

M  В 2470,6 Liebherr GKv 6410 (восст.) Б 2984,1 Coldline A70/1M A 5821,2

Тестомес 120 кг Чувашторг 
ТМС-120НН-2П

Г 9315,1 WLBake SP120 S В 27828,6 Bongard SPIRAL 200 E(восст.) Б 29870,1 SIGMA SILVER VE 
120

A 58642,3

Тестораскатка
GASTROMIX 

TDR-520 Г 6790,4 WLBake DSF 600-1200 В 10238,1 SOTTORIVA SPT3 1200 Б 24183,4
Rollmatic R65S/

16+AV65 A 33769,2

Шкаф шоковой 
заморозки 10 ур

HURAKAN HKN-
BCF10 Г 7510,2 Empero EMP.BL-10 В 8951,7 ELECTROLUX RBC101 726622 Б 15660,3

COLDLINE MODI 
W10A A 17611,1

Миксер планетарный 
40 л

Hurakan HKN-
IP40FM Г 3250,1 Empero MK.04 В 7804,3 WLBake PM40 3V Б 11257,4

BEAR VARIMIXER 
AR40 VL-1S A 23951,6

ИТОГО Г 41269,8 В 93021,3 Б 139022,7 A 213691,8
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Наша цель О проектеЦенности Позиция Наши клиенты 19

и многие другие



Давайте запустим  
вашу кухню вместе

Спасибо 
За ваше 
Внимание

Приятно 
познакомиться


